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VOTRE REPAS DENTREPRISE
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Cest le moment idéal pour créer un repas de fin dannée
inoubliable en compagnie de vos collegues de travail !
Profitez de notre offre de restauration pour personnaliser
vos evénements de fin dannée, que ce soit pour celébrer Noél
avec des buffets thématiques ou pour organiser des repas

dentreprise sur mesure selon vos exigences.
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ENTREES ‘
Marbré de foie gras, chutney de figues et pain depices.
Oou i
Duo de saumon en paupiette et son velouté dherbes fraiches au yuzu.

i PLATS
/1 Filet de beuf roti, jus corse a la truffe accompagné de son écrasé de pommes de terre.
G : . Poelée de Saint-Jacques, risotto crémeux et tuiles de parmesan

g DESSERTS
i, Delice praline-nougat.
T
i Lechocolatcraquant kil



SUPERFICIE : 140M?
Capacite : Jusqua 140 personnes

Pléniere : Jusqu'a 110 personnes
En U : Jusqua 42 personnes

Clatte du restawiant

SUPERFICIE : 200M*
Debout : Jusqua 200 personnes
Assis : Jusqu’a 110 personnes




0442205555
commercial@zdsport.com
www.z3sport.com




